
Che Salame! Il Varzi DOP

16 Giugno 2024

Festival del Salame
di Varzi DOP

VARZI (PV)
TERZA EDIZIONE

Degustazioni, Laboratori del gusto e 
Masterclass nelle Cantine Storiche 
e nel Castello Malaspina.

il Castello 
dei Golosi

scopri il programma completo su scopri il programma completo su 
consorziovarzi.itconsorziovarzi.it

CHE SALAME!
IL VARZI DOP

Degustazioni nelle Cantine Storiche nel Borgo medievale di Varzi, Masterclass itineranti, 
un percorso del gusto e Show Cooking. In collaborazione con il Consorzio Tutela Vini Oltrepò 
Pavese e Club del Buttafuoco Storico. Con la partecipazione della Strada dei Vini e dei Sapori 
dell’Oltrepò Pavese, con le associazioni Varzi Viva, A Tutta Varzi e la Nuova Pro Loco di Varzi.

 

25mo anniversario della Dop del Salame di Varzi e 50mo del Consorzio
2022
21 Maggio 2022 Inizio ore 15:00 
Convegno - Tavola Rotonda: “Il Salame di Varzi DOP non è mai stato solo”
presso la sala Consiliare di Palazzo Tamburelli, sede del Comune di Varzi

22Domenica
Maggio
2022

  del Salame di Varzi DOPDalle ore 10:00 Festival

Special Guest
Charlie Gnocchi e Stefano Bressani

VARZI VIVA OdV

Con i Patrocini di:

Con il contributo
MASAF - PQAI 04 - PROT.N. 0311711 del 15/06/2023  - DM 53334/2022

Regolamento (CE) 
n. 1107/96



Ore 10: 
Inaugurazione della terza edizione del “FESTIVAL 
DEL SALAME di VARZI DOP” alla presenza delle 
Autorità, delle personalità, dei giornalisti e del 
pubblico, nel cortile del Castello Malaspina della 
Famiglia Odetti di Marcorengo.
A seguire apertura al pubblico delle Cantine 
Storiche e degustazioni guidate dai produttori 
all’interno delle stesse.  

Ore 10.30/12: 
Masterclass aperta al pubblico nella Sala Faustino 
Odetti del Castello Malaspina in Varzi. Degustazione 
orizzontale di tre tipologie di Salame di Varzi DOP in 
abbinamento a “La mossa Perfetta”. Prenotazione sino 
ad esaurimento dei posti: info@castellodivarzi.com

Ore 15/16.30: 
Masterclass aperta al pubblico nella Sala Faustino 
Odetti all’interno del Castello Malaspina in Varzi. 
Degustazione verticale di tre stagionature di Salame 
di Varzi DOP “cucito” in abbinamento a Spumante 
OP metodo Classico DOCG. Prenotazione sino ad 
esaurimento dei posti: info@castellodivarzi.com

Programma 

Durante tutta la giornata 
degustazioni guidate e vendita 
di Salame di Varzi DOP nelle 
Cantine Storiche e Castello. 
Mercatino di prodotti tipici e 
street-food tra le vie del borgo.

Salame di Varzi D.O.P. 
Regolamento (CE) n. 1107/96


